Electrolux RESHAPING LIFE IN THE KITCHEN
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Codzienna doskonatosc¢
Gotowanie modutowe e-XP 700 i 900
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Ty
MOWISZ...

Potrzebujemy rozwigzania,
ktore zapewni wyjgtkowqg
efektywnos$¢ w dtuzszym
okresie, utatwi zycie i sprawi,
ze praca stanie sie bardziej
przyjemna. Potrzebujemy
wszechstronnosci, aby
stosowac rézne techniki
kulinarne.

Potrzebujemy optymalnej * h

wydajnosci gotowania (X X m y S U C q m y
W ograniczonych

przestrzeniach, jak rowniez

w kuchniach o wysokiej Posiadajgc w ofercie ponad 200 modeli w dwdch
produktywnosci, nie liniach produktowych, o gteboko$ci 700 mm i 900 mm,
zapominajgc o wymaganiach zapewniamy najwiekszq elastycznosc¢ i mozliwose
szefow kuchni i ekip adaptacji do kazdego rodzaju przestrzeni kuchennej,
kuchennych szukajgcych przy zachowaniu priorytetowego znaczenia

prostoty i efektywnosci. efektywnosci energetycznej.

Wyjatkowa prostota Wyjatkowa osobowosé

Wszystko, co robisz jest tatwe. Kompletna gama wysokowydajnych
Niezmiennie doskonate i wszechstronnych rozwigzan, ktore
rezultaty dzieki unikalnym mozna dostosowac do kazdego
rozwiqzaniom z precyzyjnym rodzaju kuchni, zapewniajgc

i automatycznym sterowaniem. maksymalng jakos$< i wydajnosc.
Ekstremalna moc Niezréwnana rentownos¢

Moc, wydajnosc i elastycznosc. Innowacyjne rozwigzania
Zarzqdzaj wieloma menu dla wysokiej wydajnosci

W nieograniczonych ilosciach, i oszczednosci kosztow.

aby zaspokoic potrzeby Mniejsze zuzycie energii i nizsze

wszystkich klientow. koszty serwisowania .



Od ,Zaufania -

- doswiadczeniu linii
P” do ,,CodZ|ennej

doskonatosci”

W 1908 roku Axel Wenner-
Gren, zatozyciel firmy

Electrolux, po raz pierwszy
wspomniat o innowacjach.

Od tego czasu mineto ponad sto Iat,

jednak nasza misja pozostata niezmienna:

wykorzystywac wiedze, pasje i postep do
ksztattowania przysztosci profesjonalnych
kuchni.

Korzystajgc z wieloletniego
doswiadczenigq,
wprowadzilismy na rynek XP,
produkt powstaty dzieki
geniuszowi i poswieceniu
pieciu pokolen szeféw kuchni,
ktéry redefinivje koncepcje
gotowania modutowego.

Dzi$ przedstawiamy e-XP:
nasz kolejny krok naprzéd.

Nowy rozdziat, ktéry wynosi koncepcje
modutowosci i technologie indukcji na
nowy poziom - dostarczajgc
wysokowydajne i wszechstronne
rozwigzania, zaprojektowane tak, by
inspirowac.

Bazujgc na dziesiecioleciach
dos$wiadczenia kulinarnego bylismy
pionierami technologii indukcyjnej. Dzi$
nadal jeste$my liderem, tworzqc
innowacje, ktére vosabiajqg precyzje,
niezawodnosc i wydajnos¢, jednoczesnie
optymalizujgc energie, czas i wyniki.
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Hasto ,Codzienna doskonatosc”
odzwierciedla to dgzenie: wspieramy
szeféw kuchni w ich codziennych
wyzwaniach, przeksztatcajgc technologie
w state, namacalne wyniki.

Nie jestesmy jedynie dostawcqg indukgiji.
~My jag posiadamy.”

| bedziemy nadal wprowadzac innowacje - aby
wzmachiac pozycje szefow kuchni, inspirowac
kreatywnos$c i dostarczac¢ doskonatosc - kazdego dnia.



Innowacje, ktore
inspirujg kazdego dnia

Dzieki e-XP przysztosé [ R —
modutowego gotowania -
nabiera ksztattu dzieki
nowym rozwigzaniom
zaprojektowanym z myslqg
O wspieraniu kreatywnosci
i zwiekszaniu wydajnosci
produkcyjnej.

Nowa generacja rozwigzan
elektrycznych, stworzonaq, aby kuchnie
byty bardziej intuicyjne,
zrownowazone i inspirujgce - kazdego
dnia.




Indukcja Free-zone

Wolnos$¢ na wyciggniecie reki:
gotowanie bez ograniczen

Warnik do makaronu
Z automatycznym
uzupetnieniem

Czas to najwazniejszy zasob: warnik do
makaronu, ktéry zajmuje sie resztq, aby szef
kuchni mogt skupic sie na swojej sztuce.

Frytownice OptiOil**

Wysoka wydajnos$¢, chrupkosc

i inteligentne oszczedzanie: frytownice,
ktére zapewniajg zarowno
doskonato$c¢ na talerzu, jak

i zakulisowq efektywnosc.



Prowadzisz
restauracje szybkiej




Szybkos¢,
elastycznosc,
powtarzalnosc

Wysokowydajny

wok indukcyjny

o mocy 5 kW:
maksymalna predkos$c
i efektywnosc
energetyczna.

Ptyta indukcyjna
~Spicy”: wszystko,
czego potrzebujesz,
aby urozmaicic swoje
potrawy jest w zasiegu
reki!

Warnik do makaro-
nu z automatycz-
nym uzupetnieniem
wyposazony jest

w cyfrowy wyswie-
tlacz zapewniajqcy
precyzyjng kontrole
i gwarantujqcy sze-
fom kuchni spokdj
ducha dzieki statej
jakosci gotowania.

Gtadkie
powierzchnie
i ttoczone,
zaokrgglone
blaty robocze
umozliwiajgce
szybkie i tatwe
czyszczenie.

Kompletny wybor typow
instalacji, dostosowanych do
Twojej kuchni.

Ptyta grillowa ze
szczotkowanego chromu:
zapewnia elastycznoéc¢

w gotowaniu réznorodnych
potraw.

Wysokowydajna
ptyta indukcyjna
o mocy 5 kW
(kazda strefa),
idealna do
gotowania na
widoku.

Podgrzewacz do frytek:
doskonate urzgdzenie
do utrzymywania
smazonych potraw

w idealnej temperaturze
do podania.

e-XP 700

Frytownica OptiOil":
z cyfrowym
wyswietlaczem
utatwiajgcym
sterowanie. To
ekskluzywne,
kompaktowe
rozwigzanie zapewnia
szybko$¢, statq jakose
i elastycznos¢, za
kazdym razem.

Restauracje szybkiej obstugi



Prowadzisz
restauracje z petnym
zakresem ustug?




Podnies$ jakosc
kazdego dania

Ptyta grillowa PowerGrill"?: gazowy system ogrzewania

z polerowanego chromu: promiennikowego, ktory zapobiega przypalaniu potraw.
zapewnia elastycznoséc Dostepny jest model elektryczny z innowacyjnym

w gotowaniu réznorodnych systemem ogrzewania, zaprojektowanym z myslq
potraw. 0 oszczednosci energii i utatwieniu czyszczenia.

Frytownica OptiOil"P:
wyswietlacz cyfrowy, wysoka
wydajnos$c¢ i zaawansowany
system filtracji z wbudowang
pompq recyrkulacji oleju.

Kolumna wodna

z przeptywomierzem do
pomiaru i wys$wietlania ilosci
wody wlanej do naczynia.

Wielofunkcyjne urzgdzenie
do gotowania: oferuje
maksymalng elastyczno$c¢
- mozna go uzywac jako
ptyty do smazeniq, patelni
do duszenia, garnka do
gotowania lub do kgpieli

. . wodnej.
Warnik do makaronu Indukcja Free-zone:
z automatycznym przejrzysty interfejs
uzupetnieniem: z intuicyjnym zapewniajgcy doskonatg
wysdwietlaczem zapewniajgcym widocznos$c i tatwe
lepszg widocznoéc i kontrole zarzgdzanie. Elastycznosc¢
nad procesem gotowania. gotowania w matych
Automatyczne uzupetnianie garnkach i patelniach,
wody zapewnia tatwqg obstuge zwiekszajgca kreatywnosc
i state wyniki gotowania. kulinarng przy tej samej

powierzchni roboczej.

Kompletny wybor typow
instalacji, dostosowanych do
Twojej kuchni.

Restauracje z petnym zakresem ustug



Czy Twoja kuchnia
pracuje na petnych
obrotach?




Zwieksz wydajnosc
kazdej ustugi

Frytownice"®:
kompleksowe
rozwigzanie do
smazenia i zarzgdzania
zywotnosciq oleju.

Ptyta grillowa"? NitroChrome?®

o szerokosci 1200 mm: Wersja automatyczna:

Indukcja punktowa

zapewnigjgca
maksymalng
predkosc

i efektywnosc¢
energetycznq.

Gtadkie powierzchnie

i ttoczone, zaokrgglone
blaty robocze
umozliwiajgce szybkie

i tatwe czyszczenie.

Patelnia do
duszenia Duomat:
ekskluzywne
rozwigzanie do
gotowania na mokro
lub na sucho, takze
w duzych ilo$ciach.

bardzo duzqg, odporna na
zarysowania powierzchnia

do przygotowywania
nieograniczonej ilosci ulubionych
potraw.

maksymalna spojnosc
dzieki automatycznemu
systemowi podnoszenia
kosza i automatycznej
funkcji gotowania.

Podstawa

z chtodziarko-
zamrazarkg:
rozwiqzanie B
umozliwiajgce petng
kontrole temperatury

- od zamrazarki

po chtodziarke

- z dowolnym
urzqgdzeniem
ustawionym na gorze.

R290

Postaw na ekologie z R290
Czynnik chtodniczy R290 spetnia
najbardziej rygorystyczne
normy dotyczqce globalnego
ocieplenia.

lcyHot: ekskluzywne
rozwigzanie tqczqce
ptyte grillowg"?

lub PowerGrill?

z podstawq

z chtodziarko-
zamrazarkg dla
maksymalnej
wydajnosci.

Kompletny wybor typow instalacji,
dostosowanych do Twojej kuchni.

Kuchnia o wysokiej wydajnosci



Indukcja Free-zone

Indukcja
Free-zone

Technologia indukcyjna, dzieki swojej precyzji

i efektywnosci, rewolucjonizuje profesjonalne kuchnie. Jej
konstrukcja zapewnia statg wydajnos¢ gotowania,
energooszczednosc i kontrolowane Srodowisko pracy.

Garnki dowolnej wielkosci, w dowolnym miejscu

Indukcja Free-zone umozliwia przygotowywanie bardziej
urozmaiconych potraw.

Wiecej niz zrownowazony rozwoj

Technologia indukcyjna zapewnia 90% efektywnosci

energetycznej i tworzy bardziej komfortowe $rodowisko
pracy, znacznie ograniczajqc emisje ciepta.

Doskonata elastycznos¢

Indukcja Free-zone odpowiada na potrzeby szefow kuchni,
zapewniajgc zarowno kontrole mocy, jak i temperatury, co
pozwadla na elastyczne i precyzyjne zarzgdzanie procesem
gotowania.




4 strefy, 4 pokretta

i 4 wyswietlacze.cyfrowe.
Ptynna kontrola dla le
wrazen z gotowania.

Moc czy Precyzja na wyciqggniecie reki
Wybierz idealne ustawienia dla kazdego
temperatura? dania - od 30 °C do 190 °C lub poziom
. o mocy od 1 do 30 dla kazdej strefy.
WYbIel’dj Dzieki precyzyjnej kontroli temperatury
i mocy szefowie kuchni za kazdym razem

SWO bOane uzyskujg powtarzalne, doskonate wyniki

gotowania.

Juz od Najwyzsza elastycznosé

Zaprojektowana tak, by pasowaty do niej

7 CentymetrOW - nawet najmniejsze garnki i patelnie,
o $rednicy od 7 cm. Wyjgtkowa
pel'nd SWO bOdq wszechstronno$c¢ przy tej samej
o powierzchni uwalnia kulinarng kreatywnos$c¢
kullndl’nd i swobode w kazdej profesjonalnej kuchni.

Moduty pétpetne i petne

Indukcja Free-zone jest dostepna w dwaoch konfiguracjach: jako modut petny z 4
strefami gotowania lub modut potpetny z 2 strefami gotowania, aby dopasowac sie
do potrzeb réznych kuchni. Oba warianty sq wolnostojgce na zamknietej podstawie
i dostepne tylko w linii 900.

Indukcja Free-zone




Ptyta indukcyjnat®

Indukcja
w prostym
wydaniu

Efektywne i zrdwnowazone rozwigzania zaprojektowane
z my$lg o kazdej kuchni.

Ptyta indukcyjnatf

Szybka i wydajna. Idealne rozwigzanie do ekspresowej
obstugi przy niskim zuzyciu energii.

Sprawdzi si¢ idealnie w:
Restauracji z petnym
zakresem ustug

Sprawdzi sie idealnie

w: Kuchnia o wysokiej
wydajnosci

Zoptymalizowane warunki pracy

i czyszczenia

Szklano-ceramiczna powierzchnia nagrzewa sie tylko

w bezposrednim kontakcie z patelniami indukcyjnymi,

zapewniajgc wydajne i wygodne miejsce pracy, ktore jest
Precyzyjna kontrola mocy tatwe do czyszczenia i konserwacji.
Idealna kontrola dostosowana do Twoich wymagan
kulinarnych dzieki regulatorowi energii, ktéry pozwala na
niskie zuzycie energii w przypadku delikatnych potraw
lub petne wykorzystanie mocy w przypadku szybkiego
serwisu. Poniewaz energia ogrzewa tylko dno patelni, szybciej

osiggana jest temperatura gotowania, a rozpraszanie

cieptajest mniejsze, co zapewnia efekt nieprzywierania,

tatwe czyszczenie i bardziej komfortowe srodowisko pracy.

Szybka i wydajna

Oszczedzaj nawet 20% na rachunkach
za energie*

Szybkos¢ i skutecznosé

Wyniki i maksymalna energooszczedno$c idg w parze

z wydajnosciq. Wyzsza efektywno$c¢ energetyczna dzieki
technologii ptyt indukcyjnych w poréwnaniu z modelami
wykorzystujgcymi podczerwien*.

*Procedury testowe inspirowane ASTM F1521, z uzyciem najlepszego

rodzaju naczynia dla uzyskania maksymalnej efektywnosci.



Ptyta indukcyjnat? ,Spicy”

Ciesz sie mozliwoscig potgczenia wydajnosci i smaku.

Sprawdzi sie idealnie w:

Restauracja szybkiej obstugi

Znajdz w zasiegu reki wszystko,
czego potrzebujesz, aby
odpowiednio przyprawi¢ swoje
potrawy.

Pozioma ptyta indukcyjna z dwoma przednimi
polamiindukcyjnymi (kazde o mocy 5 kW) oraz
uchwytem na 6 pojemnikéw przyprawowych
gastronorm (1/9 GN). Idealna do gotowania na
oczach gosci i przygotowywania sosow. Uchwyt na
pojemniki gastronorm jest wyposazony w odptyw
przelewowy, ktéry mozna wypetnic¢ lodem, aby
utrzymac niskg temperature sktadnikow.

Wok indukcyjny™?

Uwolnij swojg kreatywnos¢. Idealny wybor do warzyw, potraw sauté i dan w stylu
azjatyckim.

Sprawdzi sie idealnie w:
Restauraciji szybkiej obstugi

Wok indukcyjny o mocy 5kW Wytrzymata ceramiczna miska woka
Wysokowydajna strefa indukcyjna o mocy 5 kW Wytrzymata ceramiczna miska zaprojektowana
pozwala na ultraszybkie gotowanie i uzyskanie i uksztattowana specjalnie pod patelnie woka
optymalnych rezultatow. indukcyjnego.

Ptyta indukcyjnat® ,Spicy i Wok indukcyjny*?



Frytownice o wysokiej wydajnosci

Frytownice o wysokiej
Wyd Gj no é C i RSO

Efektywne rozwigzania do smazenia stworzone, by obnizac koszty przy
zachowaniu wysokiej wydajnosci.

Wysoka wydajnosé + Komora w ksztatcie litery V

wysoka efektywnosé

Komora w ksztatcie litery V posiada zimng
strefe, w ktorej degradacja oleju jest
zminimalizowana, co wydtuza jego zywotnos$c
i zwieksza czystos$¢. Zewnetrzne elementy
grzewcze zapewniajq tatwe czyszczenie.

= wyzszy zysk

Bardzo szybkie nagrzewanie

i btyskawiczne odzyskiwanie
temperatury zapewniajg wysokqg
wydajnosc.

Do 38 kg frytek na godzine
(jedna komora)*

*Test na podstawie ASTM F1361 - Frytownice do

smazenie na gtebokim ttuszczu, przeprowadzony

“ na petnym obcigzeniu modeli frytownic Fryer? 23 L.

Wybierz Frytownice"? 23 L Wybierz Frytownice" 15 L
(900XP), jesli zalezy ci na: (700XP), jesli zalezy ci na:

Funkcji automatycznego gotowania* Automatycznym systemie

Opatentowana funkcja automatycznego gotowania podnoszenia kosza
samodzielnie dopasowuje cykl do wielko$ci porcji.
Mozliwo$c¢ zapisania do 5 programow pozwala
przys$pieszy¢ prace i uzyskac¢ powtarzalne rezultaty.

Wyposazona w 2 niezaleznie sterowane
podnoséniki.

Programowalnym sterowaniu

Wyposazona w 5 réznych programéw (5 temperatur
i 2 czasy podnoszenia na program).

Zaawansowanym systemie fltracji

Zaawansowany system fltracji usuwa nawet
najmniejsze czgsteczki zywnosci, przedtuzajqgc
zywotnos¢ oleju. Skutkuje to wymiernymi
oszczednos$ciami dla kuchni i zmniejszeniem
wptywu na Srodowisko.



Frytownice
OptiOil"*

Potgczenie wysokiej wydajnosci i chrupkosci
smazonych potraw - w jednym rozwigzaniu.

Wysoka wydajnosé
" e i powtarzalnosé
rezultatéw przy
zoptymalizowanym
zuzyciu oleju, nawet
w kompaktowych
kuchniach.

po 66 kg frytek na godzine
(dwie komory)*

*Test na podstawie ASTM F1361 -
Frytownice do smazenie na gtebokim

ttuszczu, przeprowadzony na petnym

obcigzeniu 2 modeli frytownic Fryer®15 L.

o/ * ..
po 50% oszczednosci
oleju dzieki zaawansowanemu

systemowi filtracji oleju z fAltrami
papierowymi

Alert poziomu oleju

System przypomina operatorom o koniecznosci
uzupetnienia oleju, dzieki czemu jako$¢ smazenia
pozostaje niezmienna, serwis po serwisie.

Intuicyjne sterowanie

Nowy wyswietlacz cyfrowy i pokretto zapewniajq lepszqg
widoczno$c¢ i tatwg kontrole, dzieki czemu obstuga jest
prostaiprecyzyjna.

*Na podstawie wewnetrznych testow

Frykownice OptiOil*?



Warnik do makaronu z automatycznym uzupetnieniem i Automatyczny warnik do makaronut?

Elektryczne
warniki do
makaronu

Niezwykle wszechstronne, nie tylko do makaronu. Gotu;j
mieso, warzywa, ziemniaki, ryz, zboza i wiele innych
produktow.

Warnik do makaronu
= == z automatycznym
M\ uzupetnieniem -
| niezmienna jako$¢
m 0 bez przestojéw
o

Automatyczne uzupetnianie
ﬁ wody

Automatyczne uzupetnianie utrzymuje
optymalny poziom wody przez caty
czas, gwarantujgc niezmienne wyniki

i nieprzerwang wydajno$¢. Uproszczenie
codziennych zadan oszczedza czas,

minimalizuje przestoje i utatwia szefom
kuchni zycie podczas kazdego serwisu.

Intuicyjne sterowanie

Nowy wyswietlacz cyfrowy i pokretto
zapewniajq lepszq widocznoé¢ i tatwg
kontrole, dzieki czemu obstuga jest prosta
i precyzyjna.

Wysokqg wydajnos$¢ zapewnia mocny
system grzewczy na podczerwien,
umieszczony pod komorg

0 pojemnosci 20 litrow.

Dzieki systemowi Rapid komora
jestuzupetniana gorgcq wodgq,
dzieki czemu gotowanie odbywa

—

sie w sposob ciggty, zapewniajgc
doskonate wyniki gotowania
i zwiekszajgc wydajnosc.

Urzgdzenie zabezpieczajgce
zapobiega dziataniu urzgdzenia bez
wody w komorze.

T



Gazowe

Sprawdzi sie idealnie w:

Restauracji z petnym
zakresem ustug

| elektryczne standardowe
warniki do makaronu

Zaprojektowane z myslg o elastycznosci i efektywnosci, zapewniajgce

precyzje w kazdym daniu.

Gazowe warniki do makaronu

Umozliwiajq precyzyjnqg kontrole poziomu mocy i intensywnosci
gotowania dzieki ciggtej regulacji mocy. Mozliwos$¢ pracy w nizszych
temperaturach pomaga zmniejszy¢ zuzycie gazu poza godzinami
szczytu, a brak podtqczenia do sieci elektrycznej zapewnia

elastyczno$c instalacji i uzytkowania.

Elektryczne warniki do makaronu

Wykorzystujq system grzewczy na podczerwien z regulacjq
stopniowq, umieszczony pod komorg. Gwarantuje to statg
wydajnosc i efektywnos$c¢, przy jednoczesnym zachowaniu
powtarzalnych wynikow gotowania.

Urzgdzenie energooszczedne

Dostepne jako opcja we wszystkich modelach, wykorzystuje
podgrzang wode do uzupetniania komory, utrzymujqc wrzenie
bez dodatkowego zuzycia energii. Optymalizuje zuzycie
zasobow i zwieksza efektywnos$¢ pracy.

Automatyczny system podnoszenia
kosza

Maksymalizuj wydajnos¢, wyeliminuj stres
i przyrzqdzaj perfekcyjne potrawy za kazdym razem.

Automatyzacja gwarantuje powtarzalnos$¢ cyklu
gotowania, zapewniajqgc statg jakos$c kazdej porcji.

- Programowalne sterowanie z mozliwos$cig
zapamigtania do 9 czasow gotowania.

- tatwa aktywacja za pomocq przycisku,
z mozliwoscig obstugi recznej.

- Mozliwos¢ instalacji po dowolnej stronie warnika lub
po obu, dla petnej elastycznosci.

- Szeroko$¢ 200 mm, z 2/3 wspornikami koszy ze stali
nierdzewnej (700 XP / 900 XP), z ktérych kazdy moze
pomiescic¢ 1/3 koszy (900 XP) lub 1/2 koszy (700XP).

Gazowe i elektryczne warniki do makaronu*?



Ptyta grillowa"® NitroChrome?®

Sprawdzi sie idealnie

Ptyta grillowa"” E=
NitroChrome?

Unikalne, opatentowane odporne na zadrapania rozwigzanie, idealne do
intensywnego uzytkowania, tatwiejszego gotowania i czyszczeniaq,

charakteryzujgce sie niskg emisjg ciepta.

]
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Opatentowanaq, odporna na
zarysowania powierzchnia

NitroChrome® gwarantuje ekstremalng odpornosc
na zarysowania i korozje, a poza tym ma lepsze
wtasciwosci zapobiegajqgce przywieraniu do ptyty
grzewczej, zapewniajqc tatwe czyszczenie pod
koniec dnia.

OPATENTOWANE*

(EP3117746B1 i inne urzqdzenia z tej serii)

Réwnomierne gotowanie

Rownomierne ogrzewanie na catej powierzchni i brak
zimnych stref, co pozwala osigqgng¢ maksymaine
rezultaty niezaleznie od umiejscowienia przygotowywanej
potrawy. Odporna ptyta o grubosci 20 mm zapewnia
wysokqg bezwtadnos$c termicznq, pozwalajgc na szybkie
odzyskanie temperatury.

Maksymalna higiena w Twojej kuchni

Ptyta grillowa™ NitroChrome? jest wyposazona

w petnowymiarowy kanat odprowadzajgcy smar

o dtugosci 110 mm, duzy otwor spustowy o $rednicy 60
mm i pojemniki zbiorcze o pojemnosci 3 litrow, ktore
utatwiajqg utylizacje i obstuge.

Grilluj na gérze, przechowuj w lodéwce
lub zamrazarce na dole

Dzieki ptycie grillowej"” NitroChrome? znajdujgcej sie na
podstawie z lodéwko-zamrazarkg o szerokosci 1200 mm
mozesz gotowac i przechowywac sktadniki w idealnej
temperaturze w jednym miejscu. Unikalne rozwigzanie na
rynku.

ICY %




Chromowane ptyty grillowe
- Z chromu polerowanego
| szczotkowanego

Maksymalna jako$<¢ niezaleznie od przepisu.

Smaz jednocze$nie mieso, ryby i warzywa.

Ptyta grillowa z chromu
polerowanego

Brak problemu mieszania sie smakéw: Gotowanie
na polerowanej ptycie chromowanej lub lustrzanej
powierzchni pozwala unikng¢ mieszania sie smakow,
gdy zmieniasz rodzaj przygotowywanego jedzenia.
Zmieniaj szybko menu i spetniaj potrzeby klientow
dzieki mozliwosci szybkiego i prostego czyszczenia.

Prostota czyszczenia: tatwe czyszczenie dzieki:
jednoczes$ciowej prasowanej powierzchni do
gotowania z zaokrgglonymi naroznikami, duzym
otworem spustowym i zdejmowang, ztozong z 3
bokoéw ptytg przeciwbryzgowa.

Sprawdzi sie idealnie w:

Restauracji z petnym
zakresem ustug

Wybierz wtasng powierzchnie

Mozesz wybrac¢ powierzchnie gtadkq,
zebrowang lub mieszanqg (gtadka/zebrowana),
zaleznie od potrzeb. Dostepne z ptytg pochytg
lub poziomgq (idealng do ptytkiego smazenia).

@

Gwarantowane bezpieczenstwo
Zywnosci

Chromowane ptyty do smazenia marki

Electrolux Professional sq catkowicie zgodne

z Rozporzgdzeniem (WE) nr1935/2004 w sprawie

materiatédw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu
ze Srodkami spozywczymi

Ptyta grillowa z chromu szczotkowanego

Wysoka odpornos¢: Matowa chromowana powierzchnia
jest bardzo odporna na zarysowania i utatwia czyszczenie
na koniec dnia.

Sprawdzi sie idealnie w:

Restauracji szybkiej obstugi

Chromowane ptyty grillowe



Elektryczny
PowerGrill??

Szybkie uruchamianie i rownomierne podgrzewanie

Elektryczny PowerGrill*?

gwarantuje ptynne grillowanie.

Szybkie nagrzewanie

Technologia szybkiego ogrzewania nie tylko podgrzewa grill

w rekordowym czasie, ale takze skraca czas gotowania dzieki
potqgczonym z rusztami elementom grzewczym i opatentowanym
zdejmowanym deflektorom Heat Boost*.

OPATENTOWANE*

1 inr

Kontrola zuzycia energii

Skroéc¢ czas grillowania, oszczedzaj energig i korzystaj z réznych
trybow gotowania dzieki funkcji kontroli zuzycia energii. Grill
moze by¢ minimalnie nagrzany, gdy nie jest uzywany, a nastepnie
osiggnqc¢ zadang temperature w rekordowo szybkim czasie.
Deflektory zwiekszajg wydajnosc¢ gotowania i efektywnosc
energetycznag.

Idealnie dopasowany

Duzy lub maty. Elektryczne moduty PowerGrill"? sg dostepne
w petnej gamie rozmiaréw, aby maksymalnie wykorzystac¢
dostepnq przestrzen. Dzieki powierzchniom do gotowania

o szeroko$ci nawet 1200 mm i szybkiemu nagrzewaniu mozesz
szybciej serwowac jedzenie.

ICY3

Spraw, aby Twoja kuchnia byta bardziej ergonomiczna. Modut
mozna montowac na podstawie z lodédwkg/zamrazarkg* lub na
szafce.

* Wersja 700 nadaije sie do montazu na przestrzeni o ograniczonych mozliwosciach

rozktadu.
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Grilluj w dowolnym miejscu
- nawet w strefach bez
dostepu do gazuy, takich
jak centra handlowe lub
staréwki.

Doskonate wyniki

Réwnomierne grillowanie, porcja po porcji, i super
szybki czas nagrzewania. Jego unikalna konstrukcja
pozwala zmniejszy¢ odlegto$c miedzy elementami
grzewczymi a rusztem do grillowania, zapewniajqc
rownomierne rozprowadzanie ciepta.

tatwos¢ obstugi i czyszczenia

Ruszty do grillowania sq zdejmowane i mozna je my¢
w zmywarce, dzieki czemu czyszczenie przebiega

w szybki i prosty sposob. Zintegrowany kran ze
zbiornikiem na ttuszcz umozliwia szybkie napetnianie
ioproznianie.

Alarm poziomu wody zapewnia kazdorazowo
prawidtowe napetnienie zbiornika, dbajgc
o niezawodne wyniki.




Gazowy

PowerGrilltP

Sprawdzi sie idealnie w:

Restauraciji szybkiej obstugi

Btyskawiczne podgrzewanie i tatwa kontrola, gwarantujgce wszechstronne gotowanie.

Elastyczna kontrola zuzycia mocy

Precyzyjna regulacja poziomu mocy zapewnia szeroki
zakres temperatur, a oddzielne wysokowydajne palniki
ze stali nierdzewnej umozliwiajg niezalezne i elastyczne
wykorzystanie rusztow do grillowania.

Wysoka wydajnosé i tatwe czyszczenie

Duze emaliowane ruszty zeliwne (nawet 185,5 mm)
zapewniajg maksymalng wydajnos$¢ dzieki powierzchni
zapobiegajqgcej przywieraniu, co utatwia obstuge.
Wyjmowanq szuflade na smar, siegajgcq na catqg gtebokoséce
rusztu, po jednej szufladzie na palnik, mozna napetni¢ wodg
dla utatwienia czyszczenia i utrzymania wilgotnos$ci zywnosci.

Grilluj na gérze, przechowuj w lodéwce lub
zamrazarce na dole

Dzieki ptycie PowerGrill"** montowanej na podstawie

z lodowkqg/zamrazarkg o szerokosci 1200 mm mozesz
gotowac i jednocze$nie przechowywac sktadniki w idealnej
temperaturze w jednym miejscu. Unikalne rozwigzanie na
rynku.

ICY3

Wolisz gotowadé na ogniu?
Zwieksz wydajnos¢

dzieki wysokowydajnej

i wszechstronnej gazowej
ptycie PowerGrill"",

Wysoka wydajnos¢ promieniowania ciepta’

Ciepto jest uwalniane w kierunku deflektorow i na ruszt,
zapewniajgc rownomierny rozktad temperatury na
catej powierzchni oraz doskonate grillowanie potraw.

» Zdejmowane promienniki umozliwiajq tatwy dostep
do palnikéw oraz proste czyszczenie.

» Powierzchnia gotowania osigga bardzo
wysokq temperature, natychmiast uszczelniajgc
powierzchnie miesa, sprawiajgc ze jest soczyste
i wilgotne.

» Ostony promiennikéw ze stali AISI 441 sq odporne
na wysokq temperature, ktora nie pogarszaich
wydajnosci.

OPATENTOWANE*

(US9591947B2 i inne urzqdzenia z tej serii)
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Gazowy PowerGrill*?



Seria gazowa'?

Sprawdzi sie idealnie w:

Restauracji z petnym

Kuchnia
gazowa’

Skonstruowana z myslg o wysokiej mocy, zoptymalizowana pod kgtem kontroli.

Stworzona z myslg o wysokiej
wydajnosci

% = == "" Zaprojektowana z myslg o bezproblemowym
00 O0©®OOo

czyszczeniu i maksymalnej wydajnosci;
—_—— E— - umieszczony na wiekszej wysokosci palnik
. . e zapobiega rozlewaniu sie ptynoéw, nie powoduje
problemodw i zapewnia wydajnos$c pracy.

Stabilne, wytrzymate emaliowane zeliwne kratki
z przedtuzonymi tréjnikami bezpiecznie utrzymujg
u, uJ nawet najmniejsze garnki, zapewniajgc za kazdym
} | razem stabilne gotowanie.

Wysoka wydajnosé

W modelach HP kazdy palnik uwalnia nawet 10 kW o .
mocy. Palniki ,Flower Flame”

Prostota czyszczeniq Palnilfi ,,F’Ic':wer Flame”gwarantujqg elastyczno$c i duzqg
wydajnosc.

Jednoczes$ciowy, gteboki blat roboczy zostat

skonstruowany tak, aby go byto mozna tatwo czyscic. Dziekitemu, ze majqg unikalny ksztatt, rozszerzajgcy sie
zardowno poziomo, jak i pionowo, zapewniajg doskonate
gotowanie, bez wzgledu na ksztatt czy rozmiar garnkow
i patelni. Ptomien dostosowuije sie do $rednicy dna patelni,

. ) zapewniajgc maksymalne pokrycie i znacznie szybsze

r osiggniecie temperatury gotowania, zmniejszajgc w ten

sposob rozpraszanie ciepta.

W\ l . =
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Certyfikowana ergonomia i precyzja kulinarna

Jednogwiazdkowy

Certyfikat ErgoCert Enﬁncin‘
zapewniajgcy Q

zgodnos¢ z zasadami
ergonomii:

» Bezstresowa kontrola zuzycia
mocy dzieki czujnikom
rozpoznajgcym garnek
i patelnie w serii 700 i 900XP

» Spokdj ducha szeféw kuchni:
ptomien gasdnie natychmiast po
podniesieniu patelni.

ERGONOMICS
CERTIFIED

*

Tryb EcoFlame pozwala ograniczy¢ zuzycie
o,
gazu nawet o 20 /o*.

*Zgodnie z wewnetrznym testem przeprowadzonym

w laboratorium badawczo-rozwojowym EPR (Dostepne
r tylko w urzgdzeniach 900XP)

Uzupetnij palniki

o konfiguracje podstawy
piekarnika, zapewniajqc
sobie tatwqg obstuge

i nieograniczone opcje
menu

)

-

.
-

Seria gazowa'?



Przechylna patelnia warzelna

Sprawdzi sie idealnie

patelnia warzelna

Wyjgtkowe rozwigzanie do gotowania duzych ilo$ci potraw

Jednolita temperatura

Patelnie warzelne z innowacyjng powierzchnig do
gotowania Duomat (potgczenie mieszanki stali
nierdzewnych), sq najlepszym rozwigzaniem,
gwarantujgcym rownomierne rozprowadzenie
temperatury na powierzchni gotowania. Zapewniajq
lepszq stabilno$c termiczng podczas gotowania na
sucho i doskonatg odpornos$c¢ na korozje podczas
gotowania ptynow.

Bezpieczenstwo dziatania

System grzewczy dostepny w urzgdzeniach gazowych
", (900XP) lub elektrycznych na podczerwien (900XP

700XP) jest przymocowany do dna komory i przechyla

sie wraz z komorqg, dbajgc maksymalnie

o bezpieczenstwo operatora i higiene.

Funkcjonalna konstrukcja

Wzmocnionaq, zrownowazona pokrywa z uchwytem
ze stali nierdzewnej zapewnia ergonomiczne
uzytkowanie, a po zamknieciu petni role powierzchni
roboczej.

tatwa obstuga

Reczny system podnoszenia zapewnia precyzyjng kontrole podczas przechylania, a specjalnie profilowana krawedz
do wylewania minimalizuje ryzyko rozlania podczas oprozniania. Dostepne sg rowniez modele z automatycznym
przechylaniem, dla jeszcze wiekszej wygody.
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Sprawdzi sie idealnie w:

Wielofunkcyjne S
urzgdzenie do gotowania

Cztery urzqdzenia w jednym. Moze byc¢ stosowane jako ptyta do smazeniqg, patelnia
do duszeniqg, patelnia do gotowania lub kgpieli wodnej - to funkcje niezbedne dla
kuchni wymagajgcej maksymalnej elastycznosci.

_.
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Réwnomierne gotowanie

Komora ze stali nierdzewnej AISI 304
o pojemnosci 11 litrow lub 22 litry

z dnem o grubosci 15 mm ztozonym
z kilku warstw (dolna warstwa ze stali
miekkiej o grubosci 12 mm potgczona
Zz gorng warstwqg o grubosci 3 mm

z odpornej na korozje stali
nierdzewnej AlS| 316) zapewnia
rbwnomierne gotowanie w catym
procesie.

Prostota czyszczenia

Zaokrgglone rogi i gtadkie krawedzie utatwiajg
czyszczenie i poprawiajq higiene po kazdym uzyciu.

Precyzja pod kontrolg

Temperatura (od 100°C do 250°C) sterowana za pomocq
termostatu umozliwia doktadne gotowanie delikatnych
potraw.

Duzy otwor spustowy utatwia usuwanie preparatow
ptynnych bezposdrednio do pojemnikéw gastronomicznych.

Akcesoria w zestawie: Niezwykle wszechstronne
korek, skrobak do gtadkiej
ptyty i rura odptywowa do
zbierania zywnosci.

Idealne do gotowania na sucho (smazenie),
gotowania na mokro (zupy, sosy,
zagotowywanie) lub ptytkiego smazenia (jak
na patelni).
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Wielofunkcyjne urzqgdzenie do gotowania



Sprawdzi sie idealnie w: X7 Sprawdzi sie idealnie w:

Restauracji z petnym 7 Restauraciji szybkiej obstugi

Potqgczenie ciepta i zimna zapewnia maksymalng wydajnosc przy zmniejszonej
powierzchni.

ICY 3

Petna moc gotowania na
podstawie mrozniczo-
chtodniczej.”

Zréwnowazona wydajnosé

Zréwnowazona moc ha wyciggniecie reki

Maksymalna moc dzieki ptycie grillowej PowerGrill*? lub
ptycie grillowej"* NitroChrome® zamontowanej na
innowacyjnej podstawie z chtodziarko-zamrazarkg

w jednym module o szeroko$ci 1200 mm. Unikalne
rozwigzanie, ktére pozwala ograniczy¢ chodzenie po
kuchni i optymalizuje organizacje pracy.

Energooszczedne chtodzenie

Modut dziata z uzyciem gazu R290, spetniajgc najbardziej
rygorystyczne normy dotyczqce globalnego ocieplenia.

Zwiekszenie wydajnosci

Sktadniki sq przechowywane w odpowiedniej

temperaturze bezposrednio pod powierzchnig gotowania,
co eliminuje konieczno$¢ chodzenia tam i z powrotem do
lodoéwki. Oszczedza to czas i poprawia wydajnosc pracy.

Elastyczna konfiguracja

Podstawg moze by¢ zamrazarka lub loddwka (od -22 °C
do +8 °C), w zaleznosci od potrzeb menu. Modut mozna
rowniez zamontowac na koétkach, aby zapewnic mobilng
elastycznosc.

*Modutowa koncepcja dostosowana do kazdej podstawy chtodniczej
w potqgczeniu z funkcjg gotowania na gorze zapewnia doskonatqg

ergonomie i znaczng oszczednos$c¢ czasu.

IcyHot




Kuchnia stojgca na
solidnej podstawie

v 60 B0 BE B

Na nézkach

Rozwigzanie standardowe, idealne w przypadku
koniecznos$ci montazu urzgdzen na state,

z mozliwosciq regulowania wysokosci.
Standardowo we wszystkich wolnostojgcych
urzgdzeniach i podstawach.

9

Na kotkach

Wymien nézki na kotka, zapewniajgc

elastyczne rozwigzanie, ktére pozwala na tatwe
przemieszczanie urzqgdzen.

Mozliwos$¢ montazu we wszystkich wolnostojgcych
urzqdzeniach i podstawach. Aby zmniejszy¢ liczbe
koét, uzyj pretédw podtrzymujgceych.

Wspornik

Zapewnia estetyczne i higieniczne
rozwigzanie dzieki zastosowaniu ramy nosnej.
Uzywany w zastosowaniach jednostronnych
irownolegtych.

Nadaje sie do uzycia z wiekszosciq urzqgdzen.

Z listwg maskujqgcq

Zakryj nozki, aby zamkngc obszar miedzy
urzqgdzeniem a podtogq.

Mozliwosc¢ stosowania w przypadku urzqgdzen
wolnostojgcych i podstaw montowanych na
nozkach.

Na cementowym cokole

Zapewnia zamkniete rozwigzanie do montazu
na cokole cementowym - dostepne sq rézne
rozwiqzania.

Mozliwo$¢ zastosowania w przypadku
wszystkich wolnostojgcych urzqgdzen.

v U ‘-

Mostek

To higieniczne rozwigzanie, umozliwiajgce
podwieszenie kilku gérnych urzqgdzen miedzy
dwoma wolnostojgcymi urzgdzeniami.
Urzgdzenia goérne muszq byc¢ zainstalowane

pomiedzy dwoma wolnostojgcymi urzgdzeniami

o dtugosci maksymalnej 1600 mm.
Instalowane wolnostojgce urzgdzenia mogqg
mie¢ maksymalng dtugo$¢ 2000 mm.

Aby uzyskac wiecej szczegotowych informacji, skontaktuj sie z lokalnym przedstawicielem firmy Electrolux
Professional lub zapoznaj sie z broszurg na temat akcesoridw linii 700XP i 900XP.



Nawet najbardziej oporne
zabrudzenia sq tatwe do

usuniecia.

tatwo
zdejmowane
ruszty mozna myc¢
w zmywarce.

Polerowana
chromowana

ptyta do smazenia

z jednoczes$ciowq
gtadkg powierzchniq
i gtadkimi
zaokrgglonymi
naroznikami.

System samoodttuszczajqcy
pomaga w usuwaniu przypalen
i pozostatosci, przyczyniajgc

sie do rzadszej wymiany wody.

Komora w ksztatcie
litery ,V” z laserowo
zgrzewanymi
krawedziami, aby
wyeliminowac miejsca
gromadzenia sie brudu
i poprawic higiene.

Kolumna wodna

Z przeptywomierzem
do pomiaru

i wyswietlania ilosci
wody wlanej do
naczynia.

Gtadka komora
z zaokrgglonymi

naroznikami i duzym
otworem spustowym,
zapewniajgcym szybkie
usuwanie ptynoéw.

Gtadkie powierzchnie
i ttoczone,
zaokrgglone

blaty robocze
umozliwiajgce szybkie
i tatwe czyszczenie.

Wodoszczelne

ostony zapewniajgce
maksymalng ochrone
podczas czyszczenia.

Zaokrgglone,

laserowo wyciete
krawedzie
umozliwiajgce
rowne dopasowanie
montowanych
urzqdzen.

Panele zewnetrzne
ze stali nierdzewnej
ze szczotkowanym,
satynowym

32 wykonczeniem.

tatwy dostep z przodu do
gtodwnych podzespotow w celu
wykonania rutynowej konserwacji.

Jednoczesciowy,
gteboko ttoczony
blat roboczy
zapewniajqcy
tatwe
czyszczenie.



Wyréznienia
| certyhkaty

Rygorystycznie testowane i certyfikowane w petnej zgodnosci z najbardzie;
rygorystycznymi normami.

Systemy
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Lokalne certyfkaty*

W ) ves 2.

WaterMark AGA > Saudi Standards eried Product o

Tylko do grilli

* Dla dedykowanych modeli. Wigcej szczegotow mozesz uzyskac u lokalnego przedstawiciela sprzedazy firmy Electrolux Professional.
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Essentia Q)
Stworzonaq, aby Ci stuzyc.
Zawsze | wszedzie

Essentia to kluczowy element najwyzszej jakosci Obstugi Klienta, dedykowana ustuga,
ktora zagwarantuje Ci przewage konkurencyjng. Essentia zapewni Ci potrzebne wsparcie
i zaopiekuje sie Twoimi procesami dzieki niezawodnej sieci ustug, catemu wachlarzowi
szytych na miare ekskluzywnych ustug oraz innowacyjnych technologii.

Mozesz liczy¢ na ponad 2200 autoryzowanych partneréow serwisowych, 10 000 inzynieréw
serwisowych w ponad 149 krajach oraz ponad 170 000 czes$ci zamiennych.

Zawsze dostepna siec
ustug

JesteSmy gotowi i zaangazowani, by wspierac Cie
w ramach wyjgtkowej sieci ustug, ktéra utatwi Ci zycie
zawodowe.

Utrzymuj dziatanie
sprzetu

Podejmowanie wtasciwych dziatan konserwacyjnych
zgodhnie z instrukcjami Electrolux Professional oraz
zaleceniami jest kluczowym elementem pozwalajgcym
unikac¢ niespodziewanych ktopotéw. Obstuga Klienta
Electrolux Professional oferuje caty wachlarz szytych
na miare pakietéw serwisowych. Aby uzyskac
dodatkowe informacje, skontaktuj sie z preferowanym
Autoryzowanym partnerem serwisowym Electrolux
Professional.

Mozesz liczy¢ na szybkqg wysytke oryginalnych
akcesoriow i materiatéw eksploatacyjnych, rygorystycznie
badanych przez ekspertow Electrolux Professional w celu
zapewnienia trwatosci i wydajnosci Twojego urzgdzeniaq,
a takze bezpieczenstwa uzytkownikow.
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Innowacja
zaczyna sie
tutaj, ale sie
tutaj nie konczy.

Peten potencjat serii
e-XP to elastyczne,
gotowe na przysztosc¢
profesjonalne kuchnie
do kazdego wyzwania.

Czy jestes
gotowy na
codzienng
doskonatos$c¢?
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Doskonatos$c jest kompasem wszystkich naszych dziatan.

Przewidujqc potrzeby naszych klientéw, dgzymy do doskonatos$ci dzieki na-
szym pracownikom, innowacjom, rozwigzaniom i ustugom.

Pragniemy by¢ zawsze ,the OnE” — pierwszym wyborem dla naszych klien-
téw. Firmg, ktéra utatwia klientom zycie, przynosi wieksze zyski i wspiera
autentycznie zrownowazony rozwoj dzien po dniu.

You
Obserwuj nas m n

www.electroluxprofessional.com

Doskonatosé¢ z troskg o sSrodowisko

» Wiekszosc fabryk Electrolux Professional Group posiada przyznane przez
niezalezne organizacje certyfkaty potwierdzajgce zgodnos$c ze standardami
Miedzynarodowej Organizacji Normalizacyjnej 1ISO (ang. International Organization

for Standardization): ISO 9001 oraz ISO 14001, a niektore zaktady otrzymaty ponadto

certyfkaty 1SO 5001 oraz ISO 45001.*

» Koncentrujemy sie na tworzeniu innowacyjnych i ekologicznych rozwigzan
zapewniajgcych niskie zuzycie wody, energii i detergentdw oraz nizsze emisje.

» Nasze produkty sq tworzone dla wygody uzytkownikdw w oparciu o zasady
ergonomii oraz naturalng organizacje pracy, aby zapewni¢ maksymalng wydajnosc
przy minimalnym wysitku. Ponadto niektére z naszych produktéw poddajemy

przeprowadzanej przez niezalezne podmioty certyfikacji ergonomicznej (ERGOCERT).

» Materiaty i technologie obecne w naszych produktach spetniajg wymogi okre$lone
w rozporzgdzeniu REACH (ang. Registration, Evaluation and Authorisation of
Chemicals) oraz dyrektywie RoHS (ang. Restriction of Hazardous Substances)
2011/65/UE w sprawie ochrony ludzkiego zdrowia i $rodowiska.

*wiecej informacji znajduje sie w rocznym Sprawozdaniu na temat zrébwnowazonego rozwoju
(Sustainability Report) dostepnym na stronie: electroluxprofessionalgroup.com

\/

Spotka zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji bez wczesdniejszego powiadomienia. Zdjecia majg charakter jedynie poglgdowy.



